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gemacht, wobei erstmals eine Einrichtung bekanntgegeben 
wurde, mit der es moglich ist, den mechanischen VerschleiB 
der Austauscher laboratoriurnsmii13ig zu ermitteln. 

Besonders hingewiesen wurde auf den Einflulj der Wasser- 
U r t e  bei der P'ilterbeniessung und an Hand eines Berechnungs- 
heispiels fur verschiedene Austauschstoffe gezeigt, wie sich die 
Wasserhiirte auf Filtergroae, Austauschleistung sowie Salz- 
verbrauch auswirkt. 

Zuni SchluB gab Vortr. einen Ausblick auf die zukiinftige 
Elitwicklung der Austauschstoffe und erwfinte, dalj es nun- 
niehr sowohl auslandischen als auch inlandischen Forschern 
geluiigen ist, neben den bekannten Basen- oder Kationenaus- 
tausdiern aucli Anionenaustausclier auf anorganischer und 
organisclier Basis zu entwickeln, mit denen ein praktisch salz- 
freies Wasser erzielt werden kann. Dieses Wasser enthalt aller- 
dings noch Kieszlsaure, die jedoch ebenfalls durch verschiedene 
neu entwickelte Verfahren bis auf Werte von unter 1 mg/l SiO, 
entfernbar ist. D a d t  besteht die Moglichkeit, in Zukunft 
praktiscli salzfreies Wasser nicht nur auf dem Wege der Ver- 
dampfung, sondern auch durch ein kombiniertes, in der Haupt- 
sache rnit Kationen- und Anionenaustauschern arbeitendes 
En thar tungs- , Entsalzungs- und Entkieselungsverf ahren zu 
erzielen. 

Dr. A. S p l i t t g e r b e r ,  Berlin: , ,Konoeions~ragcn im 
Dampfkerrsel betrieb .'' 

Korrosionsschadigungen im Dampfkesselbetrieb konnen 
eintretcn in den Wasserzuleitungen, Aufbereitungsadagen, 
Vorwfuniern, Kesseln, tfberhitzern, Turbinen, Kondensator- 
rohren und Kiihltiirnien und werden verursacht durch Mnzel- 
oder gemeinsame Wirkung von Feuerungsgasen, gelostem 
Sauerstoff (sauerstoffhaltiges Wasser, nitrathaltiges Wasser, 
Stillstandskorrosion), angreifende Siiure (CO,, SO, aus Schwefel- 
kiesen und Grubenwasser, HCl aus MgCl, oder Siiureiiber- 
impfung, fiberm8ljige Chlorung, Zersetzung organischer Stoffe 
wie Zucker, Fette und Ole, abgestorbene Algen und Pilze), 
Dampfspa!tung infolge Wiirmestau, alkalische Reaktion bei 
zinkhaltigen Legierungeii und Laugenbriichigkeit. Elektrische 
Strome, Werkstoffermiidung. Erosion, Kavitation, endlich im 
Sonderfall bei Kiihlturmbetrieben durch Gipstreiben (Zement- 
bacillus) bei Zusammentref fen von Portlandzement und stark 
sulfathaltigem Kuhlwasser. Fur jeden dieser Einzelfule gibt 
der Vortrag nach Erorterupg der Grundlagen eine durch 
Lichtbild ausfiihrlich unterstiitzte kennzeichnende Beschreibung 
rnit Besprechung der AbhilfemaDnahmen. 

Dr. H. K l a s ,  Diisseldorl: Methoden xur Bestimmung 
cler Bodenaggressivitt!k6' 

Es werden die Methoden besprochen, die bisher zur Be- 
stimmung aggressiver Eigenschaften von Boden angewandt 
wurden. Die ITntersuchung der Boden ist mit Riicksicht auf 

den Wert der in dem Boden zur Verlegung kommenden oder 
einzubeuenden Konstruktionsteile, wie z. B. Rohrleitungen, 
Bauten oder dgl. aus Eisen und Beton, von groBer Bedeutung. 
Es liegt zwar eine Menge von Einzeluntersuchungen in der 
Literatur vor; von einer Einheitlichkeit der IJntersuchungs- 
methoden kann aber bisher keine Kede sein. Die Unter- 
suchung gliedert sich in mechanische und chemische Boden- 
analysen, wobei die mechanische Bodenanalyse eine Vor- 
stellung iiber die bei schwankendem Wassergehalt auftretenden 
physikalischen Vorglnge ermoglichen soll, wahrend die che- 
mische Analyse im wesentlichen zur Erfassung der aggressiven 
Bestandteile des Bodens fiihren SOU. Die bisherigen Methoden 
werden kritisch betrachtet; es mu13 leider festgestellt werden, 
dalj die bekannten, z. T. sehr umfangreichen Methoden auch 
nur eine Beurteilung auf das wahrscheinl iche Verhalten 
des Bodens zulassen. Auch die schon vorgeschlagenen Me- 
thoden. die auf Bestimmung der elektrischen 1,eiffahigkeit 
und auf der Luftdurchlassigkeit u. dgl. beruhen, sind niit 
gro13en Fehlermoglichkeiten behaftet. Rei der Bodenunter- 
suchung spielt die Beurteilung des GelBndes ebenfalls eine 
iiberragende Rolle, und es ist wiinschenswert, dalJ bei der 
Entnahme der Bodenprobe eine Beurteilung der gesamten 
ortlichen Verha1tni.se durch eineri Fachmann erfolgt. 

Dr. R. Fresenius ,  Wiesbaderi: ,,Orun.dscYtzlichee zur 
Mineralwassemnalllse i m  Hahmen der  Erforschung der 
deutechen Heilquellen." 

Die der Reichsanstalt fur das deutsche Raderwesen 
gestellte Aufgabe der neuzeitlichen Erforschung der deutschen 
Heilquellen wird ihren Niederschlag in einer Neubearbeitung 
des Deutscheii Blderbuches finden. Aus dieseiii Grunde er- 
scheint es zweckmaBig, erneut einige Pragen zu hesprechen, 
deren Kllrung zur Schaffung eines einheltlichen Vorgehens 
in dieser Angelegenheit erwiinscht ist. 

Auf spezielle analytische Fragen braucht allerdings nicht 
eingegangen zu werden, da eine Analysenkommission sich bereits 
mit der Frage der Mineralwasseruntersuchung beschaftigt . 
Dagegen wird die Frage der Nichtaufnahme der Salztabel len 
in die kiirzlich von den1 R e i c h s f r e m d e n v e r k e h r s -  
v e r b  a n d  herausgegebenen Nor  ni a t i v b es t in1 ni u ngeti f ii r 
d i e  Untersuchung d e r  na t i i r l i chen  Hei lwasser  ein- 
gehend erortert. Ferner ist der Frage der Kons tanz  der  
Miner a lq uell  en gro13te Aufmerksamkeit zuzuwenden, wie 
die Untersuchungen des Vortr. am Wiesbadener Kochbrunnen 
erktnnen lassen. Diese Forderung wird durch die zweite 
Vcrordnung iiber Tafelwlsser unterstutzt . SchlieBlich be- 
spricht Vortr. gewisse Richtlinien zur Ein te i lung  der  
Qu el 1 en,  um die Einordimng der einzelnen Mineralwasser 
praziser zu gestalten ; denn die Kennzeichnung der Mineral- 
quellen mu13 von den wechselnden Anschauungen iiber die 
Wirkung der Nebenbestandteile unabhangig sein. 

XIII. Fachgebiet Lebensmittelchemie, Gewerbehygiene, gerichtliche Chemie und Chemie 
der landwirtschaftlichen technischen Nebengewerbe. 

(Fachgruppe des VDCh.) 

Sitzung am 10. Juni 1938. 
Vorsitzeiider: Oherreg. Rat Dr. E. Merres.  Berlin. 

Wissc 11 schujtl i c h i  Sitzu ng : 
Prof. Dr. W. Heubner ,  Berlin: ,,Uber Hautiwizung 

dio'eh Chemikalkn" l ) .  

Vortr. berichtet iiber die Versuche von H. J .  Oettel im 
Phannakolog. Institut, der 171 organische Pltissigkeiten an 
cler eigenen Haut und viele davon an vier weiteren Versuchs- 
personen ausprobierte. Die Fliissigkeiten wurden mit Hilfe 
kleiner Schalchen meist fur die Dauer von 1 h mit der Haut 
in Beriihmng gebracht. Das Ergebnis war fdgendes: Die 
Mehrzalil der Substanzen (92) etwies sich als unwirksam; es 
waren dies vor allem htihermolekulare Verbindungen, aber 
auch Aceton, Amylalkohol. Jodoform usw. Eine 2 .  Gruppe 
von Verbinduiigen (27) bewirkte whrend der Einwirkung 

I )  S .  Heubner u. Oettd, Naunyn-Schmiedebergs Arch. exp. 
Pathol. Pharmakol. 184, 77 [1936]. 

Schmerz und Rotung der Haut, ohne aber nach Entfernung 
von der Haut Storungen zu hinterlassen ; hierzu ziihlten die 
einfacheren Alkohole, Ather und Aldehyde, ferner Propion- 
saure-, Buttersiiure- und Valeriansaurcanhydrid. Die 3. Gruppe 
(52)  zeigte neben der unmittelbaren Wirkung eine sehr be- 
trachtliche Nachwirkung,  die bei 49 Verbindungen die 
Moglichkeit bot, den Bffekt rnessend zu verfolgen. Dies 
gescliah durch photonietrische Bestimmung der Vermindemng 
der urspriinglichen Helligkeit der Haut, die zum geringeren 
Teil der entziindlichen Rotung, zum gr6Deren einer rasch ein- 
setzenden Pigmentierung zu danken ist; das Maximum der 
Verdunkelung lag zwischen dern 2. und dem 4. Tag nach der 
Einwirkung. 

Allylsenfol. Phenol und Formaldehyd in konz. wal3riger 
Lijsung bewirkten Gewebszerstiirungen, so da13 quantitative 
Untersuchungen keinen Sinn hatten. Von allen ubrigen Sub- 
stanzen war CS, am starksten wirksam, es folgten die Paraffine, 
Olefine, Cycloparaffine; in allen 3 Reihen war die 7-Kohlenstoff- 
verbindung die wirksamste. Bei den Chlor- und Schwefel- 
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derivaten der Kohlenwasserstoffe lag das Optimum bei 
5 C-Atmen, in der Benzolreihe beim Athylbenzol. 

Allgemeinere Gesetzdigkeiten lieBen sich nicht ableiten; 
offenbar sind mehrere Einzelmomente an der Wirkung be- 
teiligt. Besonders bedeutsam scheinen physikalische Eigen- 
schaften; so konnte z. B. die mit der Molekulgrok ansteigende 
Lipoidloslichkeit und die mit der MolekiilgroDe absintende 
Molekiilbeweglichkeit den Grund fiir bestimmte Optima in 
homologen Reihen bilden. DaD auch chemische Momente im 
Spiel sein diirften, kann aus der abnehmenden Wirkung von 
CH,Cl, uber CHCl, zu CC1, gefolgert werden. Vidfach ist 
nach dem Abheilen eine Dauerveriinderung zu beobachten, 
die einer nachhaltigen Resistenzerhohung einer umschriebenen 
Hauts tde durch eine einmalige Vorbehandlung entspricht. 
Dadurch wird die Gewohnung an anfhglich hautreizende 
Stoffe versthdlich, die in der chemischen Industrie d c h t  s e l h  
ist. Andererseits sind auch F U e  bekannt, in denen diese 
nauerverhderung zu Uberempfindlichkeit fiibrt. 

Prof. Dr. W. Frieboes,  Berlin: , ,Houtkrankheih 
durch chemfsche Stoffe - Prophylaxe." 

Die Beriihrung der Haut mit chemischen Reizstoffen kann 
sich in verschiedener Weise auswirken. Die Erkennung der 
betreffenden Substanz, zumindest die Zuteilung zu einer be- 
stimmten Gruppe, ist verhattnismiil3ig einfach, wenn die 
Wirkung am Ort ihrer Applikation auftritt, wie durch Blasen- 
hildung, Verschorfung, Verletzungen der verschiedensten Art. 
Schwieriger gestaltet sich die Feststellung, wenn die Stoffe 
auf dem Wege der Resorption durch die Haut, die Luftwege 
oder den Magen-Dam-Kana1 in den Korper gelangen und von 
dort aus, verilndert oder unverandert, ihre Wirhvng entfalten. 
Die beschrankten Reaktionsmoglichkeiten der Haut, d. h. 
ihre Eigenschaft, nur mit bestimmten Erscheinungen auf die 
verschiedensten h'oxen zu reagieren, lassen hier einen direkten 
Riickschld auf das Agens sehr oft nicht zu, zumal Monate 
oder Jahre vergehen konnen, bis iiberhaupt Krankheits- 
erscheinungen auftreten. (Demonstration entsprechender 
Bilder und ihre Deutung.) 

Die krankhafte Reaktion wird oft durch eine h e m p f i n d -  
lichkeit hervorgerufen, die in vielen Fallen nicht angeboren 
(Idiosynkrasie), sondern erworben ist (AUergie). D i e  braucht 
nicht von einem chemischen Stoff allein verursacht zu sein, 
sondern kann durch eine langsam vor sich gehende Korper- 
verhderung im weitesten Sinn oder plotzlich eintretende, 
voriibergehende Korperzustiinde beeinfluat sein. Dement- 
sprechend kann sie nach Aufhoren dieses Zustandes f i i r  h e r  
verschwinden, oft aber tritt sic nach Wiederzustandekommen 
des gleichen Zustandes von neuem auf. Das Ifberempfindlich- 
werden nach vorheriger Einwirkung schiidigender Substanzen 
kann lokal und allgemein auftreten und in eine erhohte bzw. 
normale Widerstandsftlhigkeit gegeniiber einer erneuten Be- 
riihrung iibergehen, eine Erscheinung, welche sich im wesent- 
lichen mit dem deckt. was wir als I m m d t a t  bei den In- 
fektionskrankheiten kennen. Die Feststellung der die n e r -  
empfindlichkeit auslosenden Substanz geschieht mittels Test- 
proben, welche demonstried, beschrieben und beurteilt werden. 

Der Vorgang der biologischen Desensibilisienmg k m ,  
wenn er auch in seinem Wesen noch nicht geklM ist, f i i r  die 
Prophylaxe herangezogen werden, dic in diesem Fall in einem 
systematischen, langsam steigenden Einbringen des betr. 
Stoffes besteht. Leider sind die Versuchsergebnisse dariiber 
gering. Es muR daher durch auf die Haut gebrachte Schutz- 
mittel das Eindringen schadlicher Substanzen verhindert 
werden; die an der Haut haftenden Reste mussen d t  W f e  
geeigneter Waschmittel vollstudig entfernt oder unwirksam 
gemacht werden. Auch liegen Versuche vor, in welchen durch 
geeignete Vorbehandlung die Haut unempfindlich oder un- 
durchliisig gemacht wird. 
A u s s p r a c h c :  

H. Miiller, Leipzig. 

Prof. Dr. 0. FloDner,  Berlin: ,,Ube+ neuxdtlfehe 
Stondordeahlen in der V~lkaernlPh+ung.'~ 

Standardzahlen in der Ernahrung miissen von dem Bedarf 
abgeleitet werden, sie konnen dann zugldch nu Kontxolle 

der Verbrauchszahlen benutzt werden. Der Unterschied 
zwischen Bedarf und Verbrauch darf dabei nicht verwischt 
werden. Der Verbrauch in der heutigen Ern-g wird nicht 
mehr von einem gesicherten Instinkt geleitet. 

Auch bei der Ermittlung des physiologischen Bedarfes 
sind die Schwierigkeiten sehr groD. Die E r n h u n g  variiert 
als biologische Funktion des Organismus vielfatig. 

Die Standardwerte wechseln mit dem Alter, wie mit dem 
Geschlecht. Sie wechseln weiterhin mit der Arbeit, dem Tempo 
der Arbeit, ihrer Dauer, ihrer Bderen Umgebungsverhaltnis. 
Weltere Einfliisse auf die Bedarfszahl riihren von dem endo- 
genen Faktor her. Die Konstitution des einzelnen Menschen 
spielt eine Rolle, und ihr Einf ld  weist auf die Schwietigkeiten 
bei der GemeinschaftsernAhrung hin. Deshalb kann der Einzel- 
bedarf nicht ohne weiteres als Basis zur Erfassung des Volks- 
bedarfs gewhhlt werden. 

Dsriibex hinaus finden sich auch rassebedingte Unter- 
schiede in der Ern&mng. Der Grundumsatz schwankt bis zu 
25% bei den einzelnen Rassen. Standardzahlen konnen also 
nur fur ein Volk bzw. eine Rasse gelten. Die Einfliisse von 
seiten der wirtschaftlichen Belange betreifen jedoch jeweils 
die Verbrauchswerte, nicht die physiologischen Bedarfswerte. 

Aus diesen Griinden hat die Hygienekommission des 
Voikerbundes auch bei der Normung der Kostmafle eine Reihe 
von Zusch@en zu einer B a s i s d l  von 2400 Calorien ange- 
geben. Fiir die Standardzahlen der einzelnen Nahrungsgrund- 
stoffe gilt das gleiche. Fiir EiweiD werden 70-80 g taglich 
als Bedarf angegeben, fiir Vitamine und Mineralstoffe schwanken 
die Werte noch stark. Zur Erhaltung der Qualitatswerte 
scheint vorbufig die dnwandfreie Zubereitung die wichtigere 
Forderung zu sein. 

Fiir die Verbrauchslenkung sind klare Ecdarfszahlen 
dringend erforderlich, ein Vergleich ergibt fur Deutschland 
ein betrachtliches Auseinanderweichen von Bedarf und Ver- 
brauch und berechtigt so auf Grund der Bedarfszahlen. im 
1nteres.w der Volksgesundheit den Verbrauch iiber diesen 
iibergeordneten Gesichtspunkt zu leiten. Standardzahlen sind 
dabei f i i r  uns nicht mehr starre Zahlen, sondern Richtlinien 
fiir  Gegenwart und Zukunft. 

A ussprachc:  
Rothe, Berlin: Nach einer praktischen Erfahrung beim Renn- 

rudern erwies sich reichlicher FleischgenuD der sportlichen Leistung 
forderlich. Bei der Feststellung des biologischen Wertes der Eimeil3- 
stoffe diirften sich die einzelnen EiweiDarten erganzen. - Greite- 
mann, Kleve: Griinde fur erhghten Fettverbrauch sind schon 
angefiihrt : ErhBhte sportliche Betatigung, Anderung des Alters- 
aufbaus, gestiegene Arbeitsintensitiit und hderung von Lebens- 
gewohnheiten, die nicht einfach a d  den Stand der Vorkriegszeit 
zuriickgebracht werden k8nnen. Nicht erwahnt ist die Erklarung 
fur erh6htm Fettverbrauch als Calorienersatz fiir  den stark ge- 
sunkenen Alkoholverbrauch. AuBerdem ist die Unsicherheit der 
Verbrauchazahlen der Vorkrfegszeit zu beriicksichtigen, bei denen 
nach sachverstiindigem Urteil mit 10-20 % Fehlergrenze zu 
rechnen ist. 

Prof. Dr. Th. Sabal i t schka ,  Berlin: ,,Zw phrmie des 
Katfees und Kafteegetrdnkes." 

Gemeinsam mit E. Pilger wurde der EinfluU des Saure- 
bindungsvermogens des Wassers auf Zusammensetzung und 
Geschmack des Aufgusses aus frisch gerostetem Kaffee gepriift. 
Mit ansteigender CarbonathsJte 0-200 des Wassers und da- 
durch bewirkter abfallender H'-Konzentration des Aufg~sses  
nahmen Mraktgehalt  und Farbe zu. dagegcn verschlechterten 
sich Geruch und Geschmack, bei dem ,,S&ure"-&meren (im 
S h e  des Chemikers!) Santos, der das geringste Basenbindungs- 
vermogen w e ,  eher als bei den angewandten geschmacklich 
besseren Costarica und Guatemala, die Basen ctwas mehr 
binden. Die Geschmacksverschlechtemg ist nicht durch die 
Abnahme der Aciditat an sich - diese ist zu gering, um ge- 
schmactlich bemerkbar zu sein -, sondern durch ein damit 
einhergehendes Zuriickdrhgen des erwiinschten herb-bitteren 
Geschmacks bedingt. Gipshaltiges Wasser verbessert den 
Geschmack von Santosaufgiissen entsprechend der Erhohung 
der H'-Konzentration, die sich jetzt der von Aufgiissen der 
beiden anderen gaffeearten hu t ,  dcht den Geschmack der 
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Aufgiisse der anderen Kaffeearten. Es bleibt offen, wieweit 
die bei den einzelnen Kaffeearten gefundenen verschiedenen 
Bindungsvermogen fiir Basen durch SubstanZen bedingt sind. 
die von vornherein in den Kaffeearten vorhanden sind oder 
darin erst beim Rosten entstehen. Bei Verdauungsversuchen 
mit kiinstlichem Magensaft fand man ehe  Hemmung der 
EiweUverdauung durch Kaffeeaufgd, ebenso durch Chlorogen- 
a w e  in einer dem Kaffeeaufgd entsprechenden Konzentration, 
Coffein zeigte keinen Einfld, auch Aufgiisse von Malz- und 
Gerstenkaffee hemmten nicht. 

Im Verlauf dieser Versuche beobachtete man eine bisher 
nicht beschrlebene, mit S u r e  dch griin fhbende Substanz im 
Kaffee, die mit S. u. Schiiching untersucht wurde. Man erhielt 
sie aus dem Unverseifbaren des Petroliltherauszuges von Santos- 
kaffee und des beim Entcoffeinierungs+erfahren von Hag an- 
fallenden Kaffeewachses. Elementaranalyse and Molekular- 
gewichtsbestimmung ergaben CJi,,O,. Die Substam kristalli- 
siert aus Petrohther in langen Nadeln, sie ist in Petrolsther 
nur bei Gegenwart von K a f f d l  besser loslich. Schmelzpunkt 
151-1520. aber nur unmittelbar nach Kristalhation, er fat  
wahrend des Lagerns, auch unter Stickstoff oder KohlenSure, 
ohne daB Zusammensetzung oder Aussehen der Substanz 
sich iindem. Die Substanz ist stark linksdrehend und zeigte 
bei der von Prof. Windaus ausgefwen Absorption im Ultra- 
violett ungefahr 'Ilo der Absorption von Vitamin D. Sie ent- 
h&lt dne Hydroxylgruppe und eine Carbcmylgfuppe, femer 
2 Doppelbindungen. Es liegt ein Oqaldehyd vor. Er gibt 
charakteristische Farbreaktionen, so bei der Lzebermann- 
Burchardt-Reaktion mit konz. SchwefelsSure eine dunkelrote, 
bei der Hirschsohn-Reaktion mit TrichloressigsaUre eine violette 
und bei der Caw-Price-Reakticm mit AntimontrichloTid eine 
rote Fwbung. Schon verd. schwache Stturen bewirken Griin- 
fwben und Verharzen, was das Arbeiten mit der Substanz 
erschwert. Vielleicht hatten v .  Noel u. Dannmeyer in der von 
h e n  voriibergehend als Vitamin D angesprochenen Verbindung 
und Bengis u. Anderson in dem von h e n  beschriebenen 
Kahweol die gleiche Substanz, aber In nicht geniigend reinem 
Zustand, in HAnden. 

Sitzung a m  11. Junl 1938. 

Vorsitzender: 0berreg.-Rat Dr. E. Merres, Berlin. 

Dr. W. Rothe,  Berlin: ,iUfneraluduresfhge und Milch." 

WBhrend die Einsttuenmg kohlenhydratreicher Pflanzen- 
stoffe, wie Ruben, keine Schwierigkeiten bereitet, treten 
gerade bei hochwertigen eiweil3reichen Futterpflauzen, wie 
Legumbosen, leicht FehlgarUngen auf. Nach einem zuerst 
von Virfanen. Finnland, angegebenen Verfahren kann die 
Bildung von EssigSaure, Buttertaure u. dgl. und von Schimmel 
verbindert werden, wenn von vornherein beim Fiillen der 
Silos und Feststampfen des Futterstocks geniigende Mengen 
Sdzsfiure zugesetzt werden. mi eine stark saure Reaktion 
zu erzielen. Auch in Deutschtand sind derartige Verfahren 
von Kirsch u. a. ausgebaut worden, und zurzeit gelangen 
MineraWiurezuSatze nuch von Schwefelsaure und mit Phosphor- 
share in zweckmlL13iger Art im landwirtschaf tlichen Betriebe 
zur Anwendung, wenn such zuzugeben ist, dao unter den 
vorhandenen Verh&lt&sen die Silage nicht h e r  gut gerat. 
Bei den deutschen Verfatuen wird so viel Mineralsaure zu- 
gesetzt, daB etwa ein pa von 4,O erzielt wird. Hierdurch 
Wird die erwiinschte Tiitigkeit der futterkonservierenden 
MilcbsBurebakterien begiinstigt, wahrend die freie Mineral- 
Saure bald Rindungen mit Salzen und organischen Stoffen 
des fitters eingeht. Trotzdem wurden Befiirchtungen hut ,  
d d  durch die groDen Nengen locker gebundener Miner-ure 
im Silofutter Verhderungen oder gar Schsdigungen der 
Milch der damit gefiitterten Kiihe eintreten wiirden. Urn 
sich selbst ein Bild zu verschsffen, fiihrte das Reichsgesundheits- 
amt zusammen mit Professor Dr. Sang von der tler&ztlichen 
Fakultat der Universitilt B e r h  zwei Versuche durch, bei 
denen eine Anzahl Milchkiihe 2-3 Idonate mit je 25 kg Silage 
verschiedenex Art mit und ohne Minexdsaure, mit und ohne 
Beifiitterung von Kalk, jedoch unter der ublichen Zugabe 
anderen Putters ernAhrt wurde. In zahlrechen Untersuchungen 
kcmnten irgendwelche hderungen der Konstanten der Milch 

der einzelnen R a e ,  venusacht durch die Fiitterung, Insbeg. 
nicht im Mineralstoff-, Kalk- und Phosphorsiiuregddt fest- 
gestellt werden. Dagegen wurde durch schlechtes Silofutter 
die Milch im Geruch und Geschmack recht ungtinstig be- 
einfldt, wghrend bei gutem Silofutter die Milch einwandfrei 
war. Dahingestellt mu13 zunttchst bleiben, inwieweit etwa 
und weswegen dux& Silagefiitterung die Milch zur Her- 
stellung mancher Kssesorten nachteilig beeinfldt wird. 

A ussprache: 
Su t t er , Oeatrich : "Totz der guten Ergebnisse bei der Mineral- 

sauresilage ist zu iiberlegen, ob es nicht biologisch richtiger ist. 
mit organischen Siiuren zu ensilieren, vor allem dann, wenn es 
moglich werden aollte, bei hijheren pH-Werten zu ensilieren. also 
mit geringeren Mengen an Saure auszukommen. Als billigste Siiure 
kame Ameisensiiure in Rage. - Elbert, Miinster: Die Futter- 
einsauerung ist eng verbunden mit dem Zwlschenfruchtbau. Nach- 
dem die EinsZiuerung mit grolkr Miihe in dieLandwirtschaft ein- 
gefiihrt worden ist, sollte dieser Schwung nicht schon jetzt mit 
dem Blick a d  wieder zu erwartende Kolonien gehemmt werden. 
Der Zwischenfruchtbau dient nicht allein der Verbreiteruag der 
deutschen Futtergrundlage, sondern sehr wesentlich such der 
Verbesserung der Bijden durch Humuszufuhr, Niihrstoffaufdehng 
u. a. Das Gelingen der Einsauerung hiingt mehr von dem guten 
und festen Einbringen dea Putters als von dem Saurezusatz ab. 
Es steht zu hoffen, daD bei richtiger Erziehung des Buuern nach 
dieser Richtung der Saurezusatz eingeschriinlct oder gespart werden 
kann. - Schramme, Hamburg: Wegen Untersuchungen VOI uber 
die Entgiftung von Futtermitteln aus deutschen Produkten (ROO- 
kastanien, Mandelschalen, Kaffeesatz u. dgl.) durch Silage? - 
Vortr.: Soweit bekannt, nicht. - Gutschmidt, Berlin: Der 
Duwock (Sumpfschachtelhalm) ist eine Gif'tpfhze fiir Milcbkiihe. 
Da nach meinen Erfaluungen die Duwocksiigen gut veatriglich 
sind, m S t e  durch die Silage eine Entgiftung, eine Vergiirung des 
Alkaloids bewirkt worden sein. - Vortr.: Theoretisch laDt aich 
dies schwer beantworten. es kommt a d  den praktischen Versuch an. 

Doz. Dr .W. Diemair 11. H. Fox, lhnkfurt a. M.: ,,Zur 
Kenntntn der pfhnzltehsn PhosphaMde"') (vorgetragen von 
H. Fox). 

Nach einem kurzm geschichtlichen ttberblick iiber die 
Entwicklung der Phosphatid-Chemie waden kurz die Moglich- 
keiten der Verkettung der einzelnen Bausteine im Lecithin 
aufgezeigt und die wesentlichen Reaktionen, die zur Aufkl&ung 
des Leuthinmolekiils dienten. Im 2. Teil wird die Darstellung 
der Lecitbhe, Kephaline und Phosphati&uren aus pflanz- 
lichem Material behandelt. Durch B. Bleyer u. W. Diemair 
und ihre Schiiler konnte in der Folgezeit ein Phasphatid 
aus der Mohrriibe dargestellt werden, dessen P:N-Verh&ltnis 
1 :0,77 war und das auf Grund der Analyse der abgespaltenen 
Fettsauren als Palmityl-oleyllecithin angesprochen werden 
muDte. Weiterhin gelang es, ein weitgehend gereinigtes Phos- 
phatid des Weizenkeimlings darzustellen, dessen P:N-Relation 
1:1,06 war. Da sich theoretisch das P:N-Verh&ltnis reinen 
Lecithins genau mit 1 : 1 errechnen m t ,  liegt bei dem unter- 
suchten Weizenkeitnlingleathin ein ziemlich reines Prod& vor. 

Die weitere Analyse der Lecithine erstreckt sich auf die 
Kennzeichnung der im Molekiil eingebauten Fettsiiurereste. 
Falls die Lecithine eine gewisse Artspaifitat besitzen, diirfte 
sich diese wahrscheinlich durch den moglichen groDen Wechsel 
der FettsAurereste erkl&en lassen. Im Weizenlecithin treten 
nach den Untersuchungen von Bleyer u. Diemcrir neben Palmi- 
tinsaUre hauptsAchlich 01- und Linolsaure auf. Bei den weiter- 
hin dargestellten Gersten- und Haferlecithinen zeigt sich eine 
grokre Schwankung der P:N-Relation, wdche mijglicherwdse 
durch den Kohlenhydratgehalt bedingt sein diirfte. Durch ein 
auders gewahltes EMraktionsverfahren konnen kohlenhydrat- 
freie Lecithine dargestellt werden, wie dies die Untersuchungen 
von Bleyer u. Diemair zeigen; es wurden Gersten-Hafer- und 
Weizenlecithine mit den P : N-Relationen 1 : 1,Ol; 1 : 1,02 ; 
1 : 1,03 gewonnen. 

An festen Fettsauren wurden auf den Gesamtfettsiiure- 
gehalt bei Gerstenphosphatid 14,8 %, bei Weizenphqhatid 
16,5y0 und bei Haferphosphatid 12.3% gefunden. Die Fett- 
sSuren wurden als Methylester mit Hilfe h e r  besonderen 

*) S. a. B. B&yw u. W. Diemcpir, Biochem. 2. 286. 243 [1931]; 
SPB, 197 p9311: 875, 242 119351. 
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Destillationsmethode identiffiziert. Gerstenphosphatid e n W t  
nach den Untersuchungen Palmitin- und StearhsAure, Hafer- 
phosphatid Palmitin- und Laurinsgure, Weizenphosphatid 
neben Palmitin- wahrscheinlich MyristinsBure. - Der Anted 
an fliissigen, ungattigten FetWuren wurde bei Gersten- 
phosphatid mit 84,6 %, bei Weizenphasphatid mit 73,4 % und 
bei Haferphmphatid mit 86,1% ermittelt. Hier -den Ol-, 
vorwiepd aber LinoUure aufgefunden. An Hand des ein- 
geschlagenen Arbeitsganges wurde ah Stickstoffbase Cholin 
d t te l t .  Ahdiche Verhiiltnisse liegen, soweit die Unter- 
suchungen bis zu diesem Zeitpunkt erkennen lassen, auch beim 
Lecithin der SitDen und bitteren Lupine vor. Die B e d e u m  
der P w h a t i d e  fiir die Phydologie der Pflanze a@bt dch 
&emits aus ihrem Vorkommen in den dutch besonders ge- 
steigertes Wachstum ausgezeichneten Gewebsteilen (Keim- 
ling), a n d e r d t s  aus dem Verhalten als Regulator bei der 
Zellwanddurchlbsigkeit . 
Aussprachs:  

Auf die Rage von Rohdich, Hamburg: ,.Besteht ein Unter- 
8chied in der physlologischen Wirkung der pfhzlichen und tierischen 
ZAdthine?" an twhe t  Vortr.: Die im Vortrag e r w h t e n  Versuche 
von Rehwdd, der gro& Ledthinmeagen verfutkrte, und die yon 
Pra&m& u. Page, die Ledthin intravenija injiderten, gelten fiir 
tierjnchea Ledthin. Wlnliche Versuche uber Pflhedthin liegen 
no& dch t  vor. Sowdt dch t  grundsiitzlich eine verschiedene 
Wirkuag einzelner Ledthinarten auf Grund h e r  im Vortrag auf- 
geeeigten *lichen Arbpedfititt anzunehmen wtire, ist ein Unter- 
schied zwischen der Wirknng p f l d c h e r  und tierlscher Ledthine 
nur dann gadchert, wenn ein Versuch eindeutfge Hinweise ergibt. 
Im allg. wird von den Produzenten pflanzlicher Ledthine als Zusab 
niihrstoff eine gleiche Wirkung angenommen. - Ribot, Niimberg. 

Prof. Dr. W. Koeniger, Berlin: ,,Die Bedeutuw der 
T+oeknung der Kartofleln als Nahmngmfttel.46 

Nach der &ufkren Beschaffenheit, insbes. ihrer Feinheit, 
unterscheidet man folgende Trockenprodukte: 1. Mehle, d. h. 
Kartoff&t&rkemehle und Kartoffelwalzmehle oder -backmehle, 
2. Rartoffelflocken f i i r  Nahrungszwecke, 3. Kartoffelgrid oder 
-reis, 4. Kartoffelscheiben und -streifen, 5. Sterilisierte Kar- 
toffeln. 

Welche Werte es zu erhalten gilt, zeigen folgende Zahlen: 
Im Durchschnitt betragt die deutsche Kartoffelerzeugung - 
sieht man von dem Rekordjahr 1937 ab - rd. 45 Mill. t, davon 
12 Mill. t Spekkartoffeln. Rechnet man etwa als Wert 40 RM. 
je t, so betragt bei einem Verlust von lo%, der allgemeh 
angenommen wird, wertmlsHig dieser Verlust fmgesamt rd. 
180 Mill. RM., bei den Speisekartoffeln rd. 48 Mill. RM. 

Von wesentlichster Bedeutung sind Trockenkartoffeln 
in E'orm von Kartoffelscheiben und -streifen; diese 
Trockenkartoffel mu8 so billig sein, dal3 sie in der 
ersten H W e  des Jahres mit den alten Kartoffeln und den 
Friihkartoffeln in Konkurrenz treten kann. Sie m d  auch bei 
sachgemtiDer Lagenmg praktisch unbegrenzt lagerf&hig sein. 
Die Bedeutung der Trockenkartoffel fUr die allgemeine Vurrats- 
wirtxhaft ist somit von grijOter Bedeutung. Die Giite der 
Trockenkarbffel zeigt sich darin, W der Nghrwert ahalten 
bleibt und sie be3 ihrer Verwendung von Fnischtartoffeln nicht 
zu untascheiden ist. Im N b e r t  entsprechen die KaMel- 
scheiben und -schnitzel etwa dem 7,5fachen der PriSchLattoffeln. 
Auch auf die Fragen der Vitamingehalte wird eingegangen 
sowie auf die f i i r  die Wirtschaftlichkeit notwendigen Ma& 
nahfuen. Um ein gutes lcartoffelprodukt zu erhalten, ist 
eine standige tfberwachung bei der Herstellung erforderlfch. 
Die Herstellung von Kartoffelscheiben erfolgt in Deutschland 
d o n  in 4 GroBanlagen. 

A w s s p r a c h c :  
Rothe ,  Berlin, macht Bedenken wegen Schiidigung des 

Vitamin<-Cehalte geltend. - Die Frage von Rohdfch, Hamburg: 
Wen durch die HeUwafJserbehandlung der Scheiben wesentliche 
Mengen an organischen oder anorganischenNiihratoffen verloren?. 
wird verne.int. Es sammeln sich in dem HeiBwaeaerbehiilter WON 
kleinere Kartoffelreate als Abfall des vorangegangenen Schneide- 
prorzcsses; diese R a t e  werden von Zeit zu Zeit abgelasaen and in 
den ProzeB fiir die Weitervenvertung der Abfiille iiberfiihrt. - 
Kiermeier, Karlsruhe: Da die Trocknuug der Kartoffel rd. 5 h 

dauern soll, wird die Tempera tur  nicht bei 5(r wiihrend der 
Trocknung stehenbleiben, vielmehr wesentlich hiiher ste&en, 
ahnlich wie beim Brotbacken. Die Vitaminverluste diirften 
bei diesem Trockenschnitzel ganz betriichtlich sein, denn die tech- 
nische Schiilung ist 50 tiefgehend, daD die Vitamine wie auch andere 
wichtige Rohstoffe. z. B. Eiweil3, die i. allg. dicht unter der Schale 
liegen. d o n  rein mechanisch entfernt werden. - Wodsak, Wil- 
helmshaven: Im russischen Militiirwesen sind grolk Versuche 
untemommen, fertige Kartoffelscheiben in Stickstoff oder Stick- 
stoff-Kohledure- Atmosphire aufzubewahren. Der Geschmack 
der fertigen schnitzel SOU 3 Jahre lang unverkdert gebueben sein, 
der Schwund stark vermindert und einem sonstigen Verhben 
Einhalt geboten sein. Sind derartige Lagerungsversuche in Stick- 
atoff oder Kohlensiiure in Deutschland geniacht? - Vortr.: Fiir 
Kartoffeln, die hohe Lagerungskosten nicht vertragen, wiude Gas- 
lagerung zu teuer &. - Ribot ,  Niirnberg: Bei Schiidjplg des 
Vitamin C bei der Trockntmg ist Ersatz durch Mehrverbrauch z. B. 
von Hagebuttenmarmelade mQlich. - Merres,  Berlin: Die Anwen- 
dnng von chemischen Mitteln zur Erhaltung der Kartoffel zweckr~ 
menschlicher Erniihrung wiire noch im Lichte des Lebensmittel- 
gesetzes, insbes. der kiinftigen Konservierungsmittelverordnung. zu 
priifen, die allerdings vorliiufig zurtickgestellt ist. Dabei ist es von 
Bedeutung, ob die chemischen Mittel im Etlderzeugnis verachwunden 
sind oder mehr oder minder groDe Spuren hinterlassen h.kn. - 
Sabal i t schka ,  Berlin: Da die getrockneten Kartoffels&d@l 
besonders im Friihjahr an Stelle alter Kartoffeln benutzt d e n  
sollen. kann bei der Beurteilung h e a  Vitamingehaltes nur der von 
alten Kartoffeln beriiclrsichtigt werden. der ja auch nur gerhg sein 
diirfte. Ob die Behandlung der Kartoffelschnitzel mit Chemikalien 
in die Konsendmgsmittelverordnung aufgenommen werden muB, 
hhgt, worauf Me r r e s bereits hinwies, davon ab. ob die Chemikalh 
noch im Ferttgpraparat vorhanden sind. Bisher schien man nur 
solche Chemikalien in die Verordnruig aufnehmen zu wollen, volle 
Klarhdt scheint dariiber allerdings nicht zu bestehen. 

Dr. R. Lechner, Berlin: ,,BeitrZige xur Pentosen- 
bestimmung.b6 

Die bed der Futterhefeherstellung aus Holzzucker und 
Sulfitablauge auftretende Frage, ob bei der Ziichtung von 
Torulahefe aul3er den Hemsen auch Pentosen mitverwertet 
werden, gab AnlaD, die Method& der quantitativen Pentosen- 
bestimmung erneut zu studieren. Bei der Auswahl der Be- 
stimmungsmethade wurde der Bestimmung des Furfurols 
durch FiUlung mit Barbitursgure aus verschiedenen Griinden 
der Vorzug gegeben. Die relativ rascher auszuftihrende 
FurfurQlbestimmung durch Brmtitration besitzt den Nachteil, 
da13 die Anwesenheit von Hexcwen, vor allem auch von Glucose, 
stijrt. Durch Versuche mit reinem Furfurol d e n  die 
BarbitursHuremethode und eine modifizierte bromometrische 
Methode verglichen. 

In grok  Versuchsreihen wurden fur reine Xylose und 
Arabinose Falrtoren zur Umrechnung der gefundenen Furfurol- 
mengen auf die entsprechende Pentose ermittelt. Es sind 
nach Moglichkeit 100-200 mg Pentose anzuwenden. Piir 
kleine Pentosemengen unter etwa 50 mg - bei Untersuchung 
von Zuckerlihmgen ist die anzuwendende Fliissigkeitsmenge 
bei Einhaltung der Destillationsvorschrift begrenzt - ergeben 
sich @Bere Umrechnungsfaktoren, und die Genauigkeit 
wird geringer. Die bekannte Tatsache, daL3 Xylose eine 
bedeutend hohere Furfurolausbeute lief& als Arabinose, 
WuTde bestiltigt. 

Bemnderes Interesse erforderte die Feststellung des 
Einflwses der vom holzchemischen Standpunkt aus wichtigen 
Hexosen, wie Glucose, Galaktose und Mannose, auf die 
Pentosenbestimmung mittels Barbituraure. Bei Pentose- 
Hexose-Mischungen h h g t  die Furfurolausbeute sowohl von 
der Menge der angewandten Pentosen als auch von der Menge 
der anwesenden Hexosen ab. Bei normalen Einwaagen von 
100-200 mg Xylose beeinfldt der Zusatz der Sfachen Menge 
an Glucase die Bestimmung praktisch nicht. Die Zugabe 
etwa glekh grok Mengen Mannose oder Galaktose bei der 
Sala&uredestillation reiner Xylose wirkt ebenfalls nicht 
UnglinStIg, bei Anwesenheit grokrer Mengen Mannose ader 
Galaktow sinkt jedoch die Furfurolausbeute. Bei der Arabinoee- 
bestimmung macht sich schon die Gegenwart von Glucose 
starend bemerkbar. Im allg. leidet die Genauigkeit der 
Pentowdxdmmung bei Anwesenheit von Hexosen, wenn 
auch oft nur in aehr geringem MaDe. Voraussetzung zur 
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Erreichung der hiichstmoglichen Genauigkeit bei der Pentosen- 
bestimmung ist die Einhaltung aller festgelegten Bedingungen 
bei der Destillation und FBllung und die E d t t l u n g  und 
Kontrolle der Umrechnungsfaktoren durch Testbestimmungen 
mit reinem Zucker. 
A u s s p r a c h e :  

S a b a l i t s c h k a .  Berlin: Besteht ein Unterachied zwischen 
Fructose und den Aldohexosen in der B n d W  von Furfurol. man 
kBnnte h i  Fructose eine starkere Bildung erwarten. Ich beobachtete 
in stark eingekcchten Rohrzuckerltkmngen das Auftreten von Fur- 
fur01 und fiihrte es bisher auf die Frtlctme des Rohrzuckers zuriick. 
-- Vortr .  : Die Xylosebestimmung wird bei Gegenwart von Fructose 
\vie ron G1uco:e praktisch nicht beeinfluLIt im Gegensatz zu Mannose 
und Calaktosc. Eine durch F U e n  mit Barbitursiure nachweisbare 
Furfurolbildung konnte bei keiner der untersuchten Hexosen 
bt!oh:ichtet werden. 

Gcschciflliche Silzrtng : 
Der von der (iesellschaft fiir gerichtliche und soziale 

Medizin kiirzlich wicderum gemnchte VorstoO gegen die Be- 
tiitigung der Cliemiker bei der Untersachung des  Blutes  
auf .\lkohol bei Verkehrsunfhllen hat Veranlassung ge- 
gchen, liiergegen Stellung zu n e w .  Es wurde einstimmig 
die Auffassung vertreten, daB die Chemiker fur diese, eine 
besondere chcmische Ausbildung erforderlichen Untersuchungen 
durchaus hernfen .&en. Zugleich kam der BeschluO zustande, 
deni Vorsitzenden des Vereins Dcutscher Cliemiker eine dahin- 
gehrnclc ).:nt.chlieOung vorzulcgen, die an die zustiindgen Re- 
horderi (Reichsjustizmitiisterium, Reichsministerium des Innern, 
Reicnsgesundheitsamt) gelcitet we1 den soll. An dcr Aussprache 
betcilipten sich vor allem die Herren Wrede, Giel3en. Sieber,  

Miinchen. Popp, Frankfurt a. M., K r a t z ,  GieOen, Saba- 
l i tschka,  Berlin, Merres, Berlin. 

AnschlieDend fand eine 

Sitzung der beamteten und behtbrdlich angestellten 
Chemiker 

unterdemVorsitzvon 0berreg.-Rat Dr. E. Merres, Berlin, statt. 

Es wurde eine Reihe von Berufsfragen besprochen, die 
sich auf Anstellung, Einstufung, Befiirderung und Anits- 
b e d h u n g  bezogen. Zur Erfassung aller bei Behiirden be- 
SChBftigten Chemiker sollen seitens der an der Sitzung teil- 
nehmenden Beamten und Angestellten Listen iiber die an 
ihren Behorden beschaftigten Chemiker sowie eine Darstellung 
iiber die jeweils herrschenden einschlwgen VerWtnisse der 
Stelle fur Beamtenfragen beim VnCh eingereicht werden. 
A u k d e m  soll in den Kollegenkreisen auf die Stelle fiir Be- 
amtenfragen und auf die Notwendigkeit ihrer Ihterstiitziing 
durch Beibringung von Material usw. hingewiesen werden. 
Es wurde ferner fur notwendig erachtet, alljiihrlich eine Sitzung 
der beamteten und behordlich angestellten Chemiker gelegent- 
lich der Tagung des VDCh abzuhalten, dabei auch Fragen zu 
behandeln, welche die Verwaltungstiitigkeit der Chemiker iii 
den einzelnen Behorden und Anstalteii hetreffeii. SchlieDlii-h 
sei es geboten, mehr als bisher die Bedeutung der Tiitigkeit des 
hehordlichen Chemikers fUr da.. Wohl der Volksgemeinschaft 
und des Deutschen Reiches der Offentlichkeit durch Wort und 
Schrift vor Augen zu fiihren. 

XiV. Fachgebiet Baurtoff - und Silicatchemie. 
(Fachgruppe d a  VDCh.) 

Sitzung am 10. Juni 1938. 

Vorsiteender: Doz. Dr. Gonell, Konigsberg. 

Prof. Dr. W. Jande r ,  Frankfurt a. M.: ,,Neue*e For- 
schungen fiber dcM TdcdctutnaUfmt, den tolchtigsten 
nestandtell de8 Zementklinkors." 

Bei allen Reaktioncn, an denen feste Stoffe beteiligt sind, 
spielt ihre Beschaffenheit und h e r e  Struktur eine erhebliche 
Rolle. Bilden sich dabei andere feste Substanzen, so treten 
diese sehr hhufig zuniichst in energiereicheren Zdsclien- 
zusthden auf. die sich im weiteren Verlauf der Reaktion in 
dix n o d e  Umsetzungsproddct umwandeln. Diese Tat- 
w h e n  sind bei der Darstdung von Zement bisher noch nicht 
geniigend beriicksichtigt worden. 

Bevor man diese Dinge beim Zement selbst naher unter- 
suchen kann, mu13 man sich zunhchst einmal iiber seine Kon- 
stitution und tiber die iiberhaupt moglichen energiereichen 
Zustiinde im klaren sein. Die Zusammensetzung des Alitq, 
der wichtigsten Kristallart des Portlandzement., stand hislier 
r i a +  keineswegs vollig fest. Man hatte in den letzten Jahren 
auf Grund der Rhtgenuntersuchungen von Cullmann u. Gille 
sowie von Weyer meist angenommen, daB der Alit reines 'i'ri- 
calciunisilicat ist. Genaue Forschungen an einer g r o h  Anzahl 
r o n  Reaktionen im System CaO-Al,O,-SiO, haben aber er- 
geben, daW 3CaO.Si0, geringe Mengen von 3CaO.Al,Oa zu 
losen verinag und daB daher der Alit aus einem solchen Misch- 
kristall besteht. Aus quantitativen Photometerkurven von 
Riintgenfilmen konnte die Crenze der Mischkristallbildung bei 
1400° zuetwa60,; 3CaO.Al,Oafestgelegtwerden. Wieder Ersatz 
der Gitterbausteine des T r i c a l d u d c a t s  durch die Atome 
des Aluminats vor sich geht, ohne dal3 dabei eine hderung 
des Gitterabstandes eintritt. kann noch nicht eindeutig gdeutet 
werden. Es ist moglich, daO der MischkristaU durch Erset:unz 
\on 3 Ca+6 E i  durch 10 Al zustande kommt. 

Der Alit bildet sich aus dem bei tieferen Temperaturen 
entstandenen 2CaO - SiO, und von CaO bei w e n -  
wart ~ 0 x 1  3CaO-A1,0,. indem dieses in das werdende Gitter 

des Silicats eingebaut wird. Dak i  treten aber nicht gleich 
fertige, schiin ausgebildete Kristalle auf, in denen alle Citter- 
punkte in der richtigen Weise besetzt sind, sondern sie habeii 
noch sehr dele Fehler und Lucken atomarer GroLb. Als 
Zwischenzustand kann man einen Alit fasscn, in dem weniger 
CaO vqrhanden ist, als der Formel des Tricalciumsilicats ent- 
spricht. A u k  diesem miissen aber noch andere aktive h i -  
schenprodukte im Portlandzementklinker moglich sein. Denn 
die Tatsache, daO sich die hydraulischen Eigenschaften des 
Zements verschlechtern. wenn man bei der Darstellung zu 
lange erhitzt, kann nicht durch den aufgefundenen Zwischen- 
zustand erklsrt werden. Diese Frage \vird ziim SchluB eiiier 
allgemeinen Diakussion unterworfen. 

A us s p ra cla e : 

H a e g e r m a n n ,  Berlin: T)ic Versuclir liaben holic tlicoretische 
Bedeutung. well sic eine Kliirung in der Streitfragc dcr hlischkristdl- 
bildung von 3CaOeSi0, und 3Ca0 .AI,O, bringen. .- - Dic Verhin- 
dungen sind durch Reaktionen in festem Zustand erhalten worden. 
also in einem Temperaturgebiet. in deni sowohl 3CaO-Si0, als 
auch 3CaO * Also, stabil sind. 1)er techni.pche Zementklinker. von 
dem verlangt wird, da5 er ,,gesintert" ist. wird nun aber - falls 
nur die drei Rohstoffkomponenten CaO. SiO,, Al,O, vorliegen - 
bei Temperaturen iiber 1465. gebrannt. und zwar in einem Cebiet. 
in welchem das 3CaO.Si0, zwar noch stabil ist, niclit aber auch das 
3Ca0.Ala0,. Der vom Vortr. untersiichte Zustond wiirde in dcr 
Praxis nur dann eintreten, wcnn die gesinterte Massc bis nuf ctwii 
130V aulkrordentlich langsam uud dann weitcr schncll abgekiihlt 
wvird. In der Praxis wird der Klinker von der Sintertcniperatur 
herab schnell gckiihlt. 90 da5, wenn iiberhaupt 3Ca0.Al,OS vor- 
handen ist. die Menge nur gering sein kann. Ails dicscm Crrindc 
ware es zu begrii5en. wenn die Unteisucliungen *ucli aiif cnt- 
sprechende Mischungen ausgedehnt wcrden, die deI1 in dcr Praxis 
herrschenden Erhitmngs- und Abkiihlungsbedingungen unterworfen 
shd. Hinsichtlich der Crundlagenfomhung stellen die Ergebnivse 
aber eine wertvolle Bereicherung unserer Erkenntnisse dar. - 
Vortr . :  Es kommt zuniichst darauf an, da5  die Grundlagen ge- 
schaffen werden. Das ist Aufgabe des Wissenschaftlers. Dann erst 
kann man untersuchen, wie es in dem komplizierten technischen 
Rodukt  ist. Das ist Sache der Zusammenarbeit zwischen Techniker 
und Wirsenachaftler. 

. ~+gtwunJte  f'hrmir 
Bl.Jabrg.lS38. Sr .YB 




